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Animella croccante, crema di zucca arrosto e fondo alla teriyaki® as69.12 20€ Bietola, caprino e nocciola ¢s

Bietola, caprino e nocciola s 18€ Animella croccante, crema di zucca arrosto e fondo alla teriyaki® as69.12
Carpaccio di fassona, soffice di topinambur e verdura agrodolce a2 22€ Plin al sugo d'arrosto® aszsom2

Salmone marinato, crema acida, melograno e cavolo nero «o 20€ Guancia di maialino stracotta e.2

Il nostro fior di latte® (312

65€

da intendersi per tutto il tavolo

Dhins st

Gnocco di carota, ragu di anatra e porro di Cervere® ason 20€ W .
Risotto mantecato al cilindro di capra e sapori della stagione ¢o.2) 20€ 25 W/& v 254

Tortello, cardoncello, patata e aglio nero* asom 22€ La Langa al piatto s 996
Taj arin “40 tuorli”, rag u lang aroloazom 18€ Battuta di vitello al coltello, Peperone ripieno, Acciughe al verde, Vitello tonnato, Tonno di coniglio
Battuta di Vitello o) 16€
Vitello Tonnato @0 18€
Tonno di coniglio ) 16€
Acciughe al verde as 18€
W ( W Peperoni ripieni 15€
Plin della tradizione, ristretto di vitello* (378912 20€
Bistecca di sedano rapa, ketchup di prugna o 20€ Piccolo fritto di frutta e verdura con panatura dolce e salataasszs 26€
Gallo ruspante al carbone, salsa cacciatora w.) 22€ Chiocciole "Paolo Bove" brasate azon) 214€
Il mare ci offre 24€ Guancia di maialino stracotta o 20€
Picanha, radicchio e miele o9 22€

Selezione di formaggi chiedi la carta al personale

# Glutine 1 @ Fruttaa guscio e derivati 8 Sirichiede ai signori clienti di comunicare eventuali allergie

# Crostacei e derivati 2 & Sedano e derivati 9 o intolleranze alimentari. Il personale ¢ disponibile a fornire

Acqua 4€ | Caffe 3€ | Coperto 4€ O Uova e derivati & Senape e derivati 10 specifiche informazioni circa la possibile presenza di
& Pesce e derivati 4 € Semi di sesamo e derivati 11 .. c e . ..
allergeni in ogni alimento da noi somministrato.
@ Arachidi e derivati 5 8 Anidride solforosa e solfiti 12
"’__:F_:m\ Soia e derivati 6 & Lupino e derivati 13 *Prodotti che per esigenze di conservazione o di reperibilita possono aver

B Latte e derivati 7 @ Molluschi e derivati 14 subito un processo di abbattimento della temperatura a -18°C.

o - e

IN
0 iz



al calice
Il nostro fior di latte* ¢ Amaro 8€
12€ Barolo chinato 10-15€
Distillati 12€
La zuppa inglese ¢ Grappa 8.35¢
10€ Passito di Moscato 10€
. . . . . Passito di Pantelleria 12€
Millefoglie, nocciola, yogurt e cioccolato bianco aszs
Rum 12-40€
10€ )
Tequila 15-30€
Mattone, cocco e frutti rossi asn Whiskey 12-40€
10€ Vermouth 10-15€
Tortino alla nocciola, cuore morbido al gianduja, gelato allo Caffe _ 3€
zabalone* 37812 (15 min.) C\appflCCan o€
12€ Té e tisane 3€
Gelati®@zs
Sorbetti* ¢zs Si richiede ai signori clienti di comunicare eventuali allergie o
a intolleranze alimentari. [l personale ¢ disponibile a fornire specifiche
8€ informazioni circa la possibile presenza di allergeni in ogni alimento da

nol somministrato.

*Prodotti che anr esigenze di conservazione o di reperibilita possono aver subito un
processo di abbattimento della temperatura a -18°C.
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